DINER DU NOUVEL AN

ENTREES

Croustillants de crevettes en batonnets, sauce coco-citron
Ailes de poulet croustillantes, sauce ail et parmesan

Brochette de cerf marinée au miel et rétie, salade mixte et sauce au jus
de cuisson au miel

Rondelles d'aubergine farcies au fromage de chevre, gratinées au four,
creme de pesto maison

PLATS PRINCIPAUX

Souris d'agneau confite au romarin, pommes de terre roties, salade
de roquette fraiche et légumes grillés

Filet de dorade en papillote de feuille de bananier, sauce beurre blanc, 920
gratin dauphinois et légumes grillés

Ballotine de poulet farcie aux trois merveilles, sur lit de gratin dauphinais, 780
sauce aux champignons parfumée au safran

Gambas et moules en sauce rouge, gratin de fruits de mer maison 1120
(poisson, crevettes, calamars)

Langouste Thermidor, riz au safran et légumes rétis au four 550 (1009)

Echine de porc fagcon parmentier, riz au safran, terminée par des crevettes 880
sautées au miel

Gratin de pates aux légumes du jardin, gratiné aux trois fromages 620

DESSERTS

Poire pochée sur crumble maison, creme anglaise |égere
Tiramisu au Nutella et copeaux de chocolat

Panna cotta a la mangue et vanille de Madagascar




