STATION A RESTAURANT

Diner de Noél

Entrées

Aubergine rbtie et farcie, gratinée au four, sur un lit de pesto maison

Salade mexicaine avec sauce cilantro-lime, terminée par des crevettes grillées
Mosaique de gravlax (thon et saumon), vinaigrette tropicale au fruit de la passion
Blinis a l'ourite, sauce beurre citronné et salsa de tomates fraiches

Vol-au-vent au poulet et champignons, sauce crémeuse au safran

390

540

690

620

540

Plats principaux

Filet de dorade en croUte, roti au four, sauce beurre blanc, gratin dauphinois et Iégumes rétis

Coquelet réti aux herbes fraiches du jardin, sauce crémeuse aux champignons, gratin
dauphinois et [égumes rotis

Calamar farci a la ratatouille de légumes, r6ti au four, gratin de potiron, légumes rotis
et gambas grillées sauce mangue-chili

Brochette de cerf rbti a feu doux, sauce au miel, salade de thon, concombre, ananas et from-
age frais, chips de pommes de terre maison

Ossobuco a la milanaise, cuisson lente au vin rouge, écrasé de pommes de terre et léegumes
rotis

Langouste flambée au rhum, sauce a la vanille, gratin de potiron servi dans sa coquille
de bénitier

Risotto crémeux aux champignons des bois et copeaux de parmesan

980

1080

1580

1120

1480

(100g) 400

Desserts




